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PROFESSIONAL

MUkemmel sogutmaya

acilan kapi
SkyLine Chill® Sok Sogutucular

Sok Sogutucular



Siz
anlattiniz...

Yiyecekleride zamani da bosa
harcamayi birakmanin bir yolunu
bulmaliyiz. Yiyecek kalitesinden

ve guvenliginden 6dUn vermeden,
servisidaha hizli ve kolay hale
getirmek ading, sakin gegen
zamanlarda daha fazla miktarlarda
yiyecek hazirlayabilmeyi gercekten
cok isterim.

..biz dinledik

..Ve adeta rekor kiran sogutma &zelligine sahip bir Sok Sogutucu gelistirdik. Daha fazla
miktarda yiyecegdi dnceden hazirlayip ayni zamanda raf dmurlerini uzatmaniza imkan
taniyarak, yiyecek maliyetlerinden tasarruf etmenizi saglayan yeni Electrolux Profesyonel
SkyLine Chill%, akilli teknoloji ile disinceli tasarimi mbkemmel bir sekilde bir araya getirir.
Essiz, gelismis baglanti 6zelligi, is akisinizi ve zamaninizi optimize etmek icin sizi bekliyor.



Zamaniniz kiymetlidir.
is hayatinizi kékten degistirecek yola cikmaya hazir olun.

isletmeler icin
tasarlandi

Electrolux Profesyonel
Cook&Chill “Pisir&Sogut”

¢6zumu ile ayda 2.000€'ya
varan oranda tasarruf edin

Performans igin
tasarlandi

Verimlilik konusunda yeni bir
seviye belirleyin

Sizin igin
tasarlandi

Daha kolay, daha saglikl,
daha govenli

Surekli devam eden
islemler icin tasarlandi

Tamamen isletmenizin kontrolino

saglamakigin
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Peki, neden bir
Electrolux Profesyonel
sok sogutucu alinmali?

isinize &zel sizin icin optimize edilmis is akisl, verimlilik ile gida maliyetlerinden el
edilen tasarrufta yasanan artis... Daha fazla ne sdyleyebiliriz ki?

Kesfetmek icin tarayin
SkyLine Chill® Sok Sogutucu
hakkinda daha fazlasi



FL,

Verimliliginizi
en Ust seviyeye ¢ikarin

Personelinizden en iyi sekilde yararlanin, etkinlikleri daha

hizli ve daha kolay planlayin ve servislerinizi stres yapmadan
gerceklestirin. Sok sogutucular/dondurucular, mutfaginizda
gecirdiginiz sakin zamanlari bir cok yiyecegdi toplu halde
o6nceden hazirlamak icin kullanabileceginiz anlamina gelir.
Pisirin, hizlica sogutun veya dondurun, ardindan sadece ihtiyag
duydugunuzda ve gerekli oldugu kadarini rejenere edin.

Musterilerinize daha fazlasini sunun

SkyLine Chill* sok sogutma ve dondurma programlari,
yiyeceklerin gérUnimu, nem icerigi, kivami, dokusu, aromasi,
lezzeti ve besin degeri gibi temel &zelliklerini korudugu icin
gida kalitesi garanti edilmektedir.

Musterilerinizi bekletmeyin. Yiyecekleriniz &nceden
hazirlanmis ise, en yogun servis sirasinda bile siparisleri takip
etmek cok daha kolaydir.

Daha fazlasini sunun. Sok sogutucu ile meninizu
genisletmek cok daha kolaydir.

Daima guvenli yiyecekler

HACCP ve gida givenligi duzenlemeleri ile dogal olarak
uyum saglar. Sok sogutma, bakterilerin Greme sansinin
bulunmadigi anlamina gelir, hassas bir sekilde kontrol edilen
bir ortamda hizla sogutulur.

Yiyeceklerin i¢ sicakhginin 70°C’den 3°C’ye inmesi

90 dakikadan daha az bir strede, -18°C derecede
donmasiise 240 dakikalik sirede gerceklesir. Cook&Chill
“Pisir&Sogut” islemine kesinlikle ara vermeyin. Yiyecekleri
dis ortam sicakhginda sogumaya birakmadan dogrudan,
firndan SkyLine Chill*e koyabilirsiniz.

Yiyecek maliyetlerinizi en aza indirin

Uretim yapildigi zaman toplu bir sekilde satin alarak
yiyecek harcamalarindan tasarruf edin, daha sonra
ihtiyaciniz oldugunda kullanmak icin hizlica dondurun.

Sifirdan hazirlamak yerine sadece ihtiyaciniz oldugunda
rejenerasyon (¢6zdUrme ve/veya yeniden isitma) ile

yiyecek atiklarini %35 kadar dusurin. Yiyeceklerinizin

raf &mrind uzatin. Sok sogutma isleminden gecen gidalar
buzdolabinda 5 gUn, dondurucuda 12 aya kadar taze kalrr.

SkyDuo ile kesintisiz iletisim
Mutfaginizda mikemmel bir Cook&Chill “Pisir&Sogut”

deneyimiicin, Firinlar ve Sok Sogutucular essiz SkyDuo
6zelligi sayesinde birbirleri ile mikemmel bir sekilde
senkronize edilir ve iletisim icerisindedir. Tek Dna. ikiz Cihaz.




isletmeler icin
tasarlandi

ZAMANINIZ DEGERLIDIR

Bir ginde
fazladan 4 saatiniz*

daha olsq, ne yapardiniz?

Peki ya, yilda 1.200 saatiniz

daha olsaydi?

Her programda sizin i¢in fazladan
47 dakika

Her sogutma programi zamandan tasarruf
etmenizi saglar, verimliliginizi arttirir ve is akisinizi
daha verimli bir hale getirir.

Her programda %40 daha az zaman alrr.

* Hesaplama, SkyLine Chill® 50/50 kg modeliile 10 saatlik is ginine dayali olarak yapilmistir,
AB 2015/1095 sayili AB Komisyonu Yoénetmeligi ile uyumludur.




Cevreci olmak
dogasinda var

Olaganusti performans ve tasarruflar, sizin igcin ve ¢evre icin mikemmel
bir sekilde bir araya getirilmistir. SGrdUrUlebilir yapisi ile SkyLine Chills,
isinizi daha yalin ve daha ¢evreci hale getirir.

QO

Cevreye birakilan
daha az zararh etki,
daha fazla tasarruf

Electrolux Profesyonel
Cook&Chill “Pisir&Sogut”

Isletme maliyetlerinden tasarruf edin.
Enerji tasarruflu Electrolux Profesyonel Sok
Sogutucular, R452A gazi kullanir. Kiresel Isinma
Potansiyeli'nin (GWP) dusuk olmasi, geleneksel
soQutuculara gére ¢evreye duyarli olmasi

acisindan ¢cok daha iyi olmasini saglar.

¢6zUmu ile ayda*

2.000€’yo

varan oranda
tasarruf edin.

R452A gazinin yaydigi ¢evresel
etkinin dUsUk olmasi, %45 oraninda
azalmis birkarbon ayak izine esit
olmasi demektir. Bu da, asagidakiler
ile esdegerdedir**:

&5 1.257

1yil boyunca surtlen1.257 yolcu

Green aracina ait emisyon
Spirit
N\ 50.000
Cevreci olmak —1=—  Camagaclanile kil 50.000

futbol sahasi* bUyUkloginde bir

onun dogasinda var alan tarafindan emilen CO,

Daha fazla enerji verimliligi, daha ¢evre dostu

gazlarile sUrdurdlebilir kaynakh malzemeler

kullaniimasi, Electrolux Profesyonel’in, .I 96 ll 86
cevreye olan etkimizi azaltma konusundaki ®

kararlii@inin bir pargcasidir. LED ile degistirilen ampdl sayisi

* Electrolux Profesyonel Cook&Chill “Pisir&Sogut” hesaplama yardimcisina dayanarak, Electrolux Profesyonel cihazlari ile gergeklestirilen
Cook&Serve ile Cook&Chill ydnteminin karsilastiriimasi. Nisan 2019 verileri.
** https://www.epa.gov/energy/greenhouse-gas-equivalencies-calculator 2017 yili Electrolux Profesyonel Gretimine gére.
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Sizin i¢in
tasarlandi

Tek DNA
ikiz cihaz

SkyLine Firin ve Sok Sogutucu
ayni ¢alisma mantigina sahiptir.

Hayatinizi kolaylastirin







Insani bir
dokunus

Sezgisel etkilesim ve performans. SkyLine Chills, sizin ihtiyaclariniz disUnUlerek tasarlandi.
Her calisma ortamini daha insani ve daha verimli hale getirmek igin, insanlarin kullanimiicin
gelistirilmistir.

sran - Kullanilabilirlik
konusunda onculerden

Design

Bir sok sogutucunun ergonomik olmasi demek,
hastalik izinlerinde %75* oraninda azalma

ve isletmeniz icin Uretkenlikte %25 oraninda
artis olmasi demektir. Ergonomik cihazlar,
ihtiyaclariniza ve is akisiniza uygun olarak

tasarlanir: mutfaginizda by uk fark yaratir.
Tasarim sirecimiz insan Merkezli olup, I I Z I
ISO 26800 ve ISO 9241-210 ydnetmeliklerine de

tam olarak uygundur. SkyLine Chills, ergonomi
konusunda 4 yildizh sertifika almaya hak

kazanan ilk sok sogutucudur. Deneyim
Rird * % kK

Ergonomi alanindaki
ERE“GEBT ilkelere uygunluk

ERGONOMICS CERTIFYING INSTITUTE .. e e
Sizi dUsUnerek yapilan tasarimlar

Kanita dayali antropometrik &
biyomekanik uygunluk
Yaralanma riskinin azalmasi

E%gon¥|?=:\gl|;:s Kanita dayal kullanilabilirlik

% % % * Yillarca suren profesyonel calismalarile
uzmanlikta ulasilan doruk noktasi

insan Merkezli Tasarim
Pisirmeyi kolay ve stressiz hale
getirmekigin

10 *bkz.sayfa 28



Kusursuz kolayhk

Sezgisel panel sayesinde ginlik
islerinizi kolaylastirin ve egitim
sUresini kisaltin. Renk kérligune
uvygundur. Kullanim kolayligi, 4
yildizli sertifikaya sahip olmak
icin gerekli, en dnemlikriterlerden
biridir.

Zorlanma yok

Ergonomik tasarima sahip yapisi
sayesinde kapi, ginde 200’den
fazla kez rahat¢a ve zahmetsizce
acilip kapatilabilir.

7
3

Zahmetsiz bir sekilde
yukleme ve bosaltma

Sirtinizdaki yUkd azaltir ve boylece
daha az yorulursunuz. Kapi ve
kabin tasarimiile, yUkleme ve
bosaltma konusunda gercekten
bUyuUk bir fark yaratiyor.

Uygun yukseklik

Maksimum gérindrlik ve erigimi
saglamak icin dokunmatik ekran
ve USB yuvalari, dinya ¢capinda
ortalama kullanici yUksekligine
dair hesaplamalari kullanarak,
tam olarak dogru yUkseklige
yerlestirilmistir.

Caba sarf etmeden
ekstra fayda

Sky
I Duo

En yUksek performansa
giden yol

SkyLine

Chill®

Mutfaginizi daha verimli, Uretken ve stressiz
hale getirmenin kolay yolu. SkyLine Premium?
ve SkyLine Chills: mikemmel Cook&Chill
“Pisir&Sogut” sinerjisini yaratmak i¢cin hem
ergonomisi onayli, hem de kolay kullanilabilirlik
ozelliklerine sahip birbirleriile tam iletisimde, iki
mukemmel senkronize cihaz.

Basari icin tasarlanmis ikili.

?eklérde bir
ILK

SkyLine
Premium?®

SkyDuo'yu kullanmanin ve mikemmel Cook&Chill
“Pisir&Sogut” islemlerinin ne kadar kolay oldugunu

kesfetmek icin, SkyLine cihazinin dokunmatik
ekranindaki bu simgeye tiklayin.




Kolaylikiq,
gokyuzune
dokunun

Hayatinizi kolaylastirin. SkyLine Chill® calisma
hayatinizi kolaylastirmak icin tasarlanmig sUper
sezgisel ve bir o kadarda okunmasi kolay olan bir
dokunmatik ekran arayizine sahiptir.

Kolayliga dokunun

TOm kontrol parmaklarinizin ucunda. SkyLine Chill®
bulut baglantisi, cihaziniza herhangi bir akill cihazdan

gercek zamanli erisim saglar.

U

Manuel mod

00:90..

00:90 h:m

>

-

Detaylara hakim olmayi
seven sefler igin ideal

Yaraticiliginizi serbest birakin. Her
pisirme programini ihtiyaclarinizi
karsilayacak sekilde kisisellestirin ve
en kU¢Uk detaylar Uzerinde bile tam
manada kontrol sahibi olun.

=

Program modu

All programs O\

E Apple pie - Chill

s Lasagna - Freeze
e

g Chicken breast - Chill

=g

| &

| 8

| &

T8 Chicken | - Free: .
E? hicken legs - Freeze ‘ :
a Croissants - Freeze .
3 [
G Mix vegetables - Freeze ‘ .
5

@ |

<4 Roast beef - Chill

ﬁ Bread - Freeze

) &

Tekrar edilen menbuler
icin ideal

DUnyanin neresinde olursa olsun,
yemekleriniz tim SkyLine Chill®
Sok Sogutucularda ayni yuksek
standartlarda sogutulur. OnE
baglantisi veya bir USB kullanarak,
programlarinizi kaydedebilir ve
paylasabilirsiniz.

Otomatik mod

AUTOMATIC

Food families

Zamandan ve paradan
tasarruf etmek igin ideal

Otomatik olarak yénlendirilebilen
gelismis sogutma teknikleriile, 9 yeni
6zel Cycles+ ve kolay kisisellestirme
sayesinde saglanan hizli, kolay,
kaliteli ve guvenli yemekler.

Sogutma modunu secin ve 30°un Uzerinde farklh dil secenediile birakin
sizi yonlendirsin. Renk korlugune uygun tasarimli panel mevcuttur.
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Kolayliga
giden yol

Talimatlara gerek duymadan, SkyLine Chills, sogutma isleminin her adiminda
kullanicilarina rehberlik etmek adina entegre yardim ve kendi kendine 6grenme
teknolojisi sayesinde, kullanim kolayligini garanti etmek i¢in gercek kullanicilar
tarafindan tasarlanmis ve test edilmistir.

Sky
Hub

Her gin size yardim
etmek icin buradayiz

Her gin sok sogutucunuzdan
dogrudan, ger¢cek zamanl olarak
destek alin. Sorularinizin cevaplarina
ulasin, destek malzemelerinin hepsine
erisim saglayin ve SkyLine Chill® Sok
Sogutucunuz hakkinda en gincel
bilgileri edinin.

Tek sayfa.
Tek dokunus

Hepsi bir arada sayfasi ile
isinizi kolaylastirin

En ¢ok kullandiginiz 6zelliklere aninda erismek
icin, tum favori fonksiyonlarinizi SkyHub ana
sayfasinda gruplandirin.

MYPLANNER =

Planlama
ile gelen
kolayhk

« | May 2019

M w T F )
13 15 16 17 18
0

B B

Parmaklarinizin ucundaki takviminiz

GuUnlUk islerinizi planlamak ve islerinize ydnelik
kisisel uyarilar almak i¢cin MyPlanner “Planlayicim”
fonksiyonlarini kullanarak hayatinizi kolaylastirin
ve is akisinizt mikemmel hale getirin.

?ektérde bir
ILK

Cruise chillin Ice cream Fast thawing




Performans igin
rlkandi - =
tasarlandi =

ASKIN BiR SUREDIR

SOK SOGUTUCULARDA MUKEMMELLIK

1989

Electrolux Profesyonel ilk
Sok Sogutucusunu tanitarak
adeta birdevrim baslatti.

2019

Electrolux Profesyonel
sogutma konusunda
yeni ufuklara yelken agiyor: SkyLine




acilan kapi

Yiyeceklerinizin raf dmronUn uzamasi, optimize edilen is akigl, yiyecek kalitesi ve
guvenliginden 6diun verilmemesi, iste bunlarin hepsi yUksek hassasiyetli SkyLine Chillile

mUmkUn olacak sekilde tasarlandi.

Manuel Mod

Tum isleriniz Uzerinde
tam kontrol saglayin.

@k En yUksek kalitede gida

guvenligi garantisi

Hem ¢ok kolay, hem ¢cok gUvenli.

Sureci bastan sonaizlerken, sogutma
programini yiyecek boyutuna gére
otomatik olarak ayarlayan Cruise
Programr'nin kolayliginin keyfini
yasayin. Sogutma islemi, bastan sona
otomatik olarak kontrol edilir; yiyecegdin
mUkemmel bir kaliteye, dokuya ve
goérinime sahip olmasini saglar.

Sektorde bir

ILK

E] PATENTLI***

ukemmel sogutmaya

@ GUNUNUzU en dogru
sekilde planlayin

SkyLine Chills, sahip oldugu
ARTE 2.0* 6zelligiile size
gercek zamanli bir geri sayim
saglar. Boylelikle her bir prob
sayesinde sogutma veya
dondurma programinin

ne zaman bitecegini ve bir
sonraki yiyecegi ne zaman
sogutabilecegdinizi bilirsiniz.

E] PATENTLI**

MANUAL

Turbo cooling

0"
&0

Continuous

®
>

*Yapay zeka mantigina dayal Kalan Zaman Tahmini igin bir Algoritma.

**Yapay zeka mantigina dayal Kalan Zaman Tahmini igin bir Algoritma ARTE 2.0 - US7971450B2 patenti ve ilgili aile
*** Cruise Programi - EP1716769B1 patenti ve ilgili aile

islerinizi giivende tutun.
Artik ne bosa zaman
harcama, ne de yiyecek
israfi var; sogutma veya
dondurma isleminizin
gida guvenligi
normlarina vuygun olup
olmadigini aninda
anlayabilirsiniz.

?ektérde bir
ILK

Turbo
Cooling

@ Yogun tempolu

bir mutfak mi?
Surekli sogutma

Turbo Sogutma programi, yogun
calisma temposuna sahip mutfaklar
ve pastanelericin kesintisiz sogutma
saglar. Sadece +10° ile -41° C arasinda
bir calisma sicakhdrayarlamaniz
yeterlidir ve bu sekilde SkyLine Chill®
ayarlanan sicakhidi korur, fanlar agik
kalirve buz ¢cézme de otomatiktir.

%ektérde bir
ILK




Siradan bir dondurucu

ile dondurulmus

SkyLine Chill*ile hizli dondurulmus

Program zamani
porsiyon boyutlarina
gore hesaplanir

/? Hassasiyet & esneklik
emrinizde

Electrolux Profesyonel SkyLine sogutucular/
dondurucular standart olarak 3-sensérli bir
prob igerirler.

<‘>/< Daha fazla kontrol ve netlik. Cok daha
yUksek hassasiyet ve daha dogru sicaklik
OlcUmu igin size benzersiz nitelikteki 6 sensorli
prob aksesuarini se¢cmenizi tavsiye ediyoruz.

Ayrica, gesitli yiyecek turlerinin ayni anda
sogutulmasi/dondurulmasiicin yararli
olan nitelige sahip maksimum 3 prob’a da
yUkseltebilirsiniz.

?eklbrde bir
ILK

Daha hizl dondurma
islemi. X-Freeze ile
yiyeceklerinize daha
yUksek saygi gosterin.

Tazelikle tamamen gUvende olan
yiyecekler

TOm ¢ig veya pismis yiyeceklerin gérinisinin,
dokusunun ve tadinin korunarak daha hizli
dondurulmasi.

CozdUrme ve rejenerasyon sirasinda su i¢cerigini
korumak icin mikro kristaller olusturan X-Freeze hizl
sok sogutma programi (-41°C) ile en Ust duzeyde
saglanan dondurma performansi. Yiyecekler taze
kalir, “yeni pisirilmis” gibi kalitesini korur.

Simdiye kadarki
en mukemmel
sogutma esitligi

Esit sogutma

MUkemmel, esit sogutma sonuclari
alinmasini saglayan devrim
niteligindeki yuksek teknoloji OptiFlow
dolasim sistemi sayesinde esit hava
dagimini garantiler.

OptiFlow

Stres yapmadan geg¢en
en yogun saatler

MultiTimer 6zelligi ile birden fazla
programin kolay planlanmasi ve yénetilmesi
sayesinde daha zahmetsiz is akisi

Sogutma/dondurma programlarinin izlenmesini ve
kontrolinU ¢ok daha kolay hale getirmek icin, farkl yiyecek
tUrlerine ve boyutlarina gére 20’ye kadar farkl zaman veya
probla ¢alisan programlar kurun. Ayni zamanda SkyLine
Firnlarile ayni arayize sahip olan MultiTimer 6zelligi,
mutfaginiza en Ust seviyede verimlilik kazandirir.



_ Program Modu

Her defasinda ve

her yerde sizin meninuiz.
Daima guvenilir, emin ve
ayni kivamda. OnE veya
USB Uzerinden 1.000 kisisel
tarifinizi ister kaydedebilir,
ister paylasabilirsiniz.

Hayatinizi kolaylastiriyoruz

Yeni kategori bdlUmu sayesinde favori segimlerinize

hizl erigsim. Islemlerinizi tdrlerine gére gruplara ayirin:

» musteriye 6zel yiyecekler, diyetler, malzemeler

» sogutma sicakliklari, yemek menisU ve mevsimler

PROGRAMS

All programs

E Apple pie - Chill

%, Lasagna - Freeze

g Chicken breast - Chill

e Chicken legs - Freeze
i ;

Croissants - Freeze
e
Frd

.G’ Mix vegetables - Freeze

- Roast beef - Chill
m Bread - Freeze )

I o |




Otomatik Mod

Mutfaginizda verimliligi
arttirmanin en kolay yolu.

Electrolux Profesyonel
SkyLine Chill* sayesinde
muUkemmel otomatik sogutma,
dondurma veya LiteHot
islemlerini se¢cmenin en hizli
ve kolay yolu. 10 yiyecek
ailesinden veya 9 6zel
Cycles+tan birini secerek
baslayin ve SkyLine Chill®
gerisini sizin icin halledecektir.

Cycles+: Cruise Sogutma, Mayalama,
Yavas Mayalama, Hizll Cézdirme,
Sushi&Sashimi, Sous-vide Sogutma,
Dondurma, Yogurt, Cikolata

?ektérde bir
ILK

Sadece yiyecekler icin degildir

Ozel igecek programiile iceceklerinizi dogru
servis sicakhginda miokemmel bir sekilde
sogutarak, sogutma isleminden ¢ok daha
fazlasini elde edin.

Sushi ve sashimi i¢in guvenlidir

Balik ailesi kategorisine &zel olarak
tasarlanmis olan sushi ve sashimi
programini secin ve birakin gerisini
SkyLine Chills sizin igin halletsin.
Yemeginizin anizaksiz olmasini saglamak
icin, sushiniz -20°C’de dondurulur ve bu
sicaklikta 24* saat bekletilerek servise
hazir hale getirilir.

*853/2004 sayili Avrupa yénetmeligi ile uyumludur.



Alaniniz yeterli degil e
SkyLine Chills sadece

soqutmaz, ayrica

4 adet 6zel LiteHot
programini da sunar

Cikolata programi

MUkemmel bir sekilde erimis

ve kristalize edilmis ¢ikolatalar.
Adziniza attiginiz gibi yumusacik bir
sekilde, hizla eriyerek, agizda kayip
gitme hissi veren ve bir o kadarda
parlak ve kivaminda ¢ikolatalar.
Bunu saglamak igin tek yapmaniz
gereken ¢ikolata igin &zel Cycle+
se¢mektir.

(T

Mayalama & Yavas
Mayalama programilari

Zamaninizidaha iyi yénetin ve
SkyLine Chill* sok sogutucuda
ekmek ve hamurislerinizi
yaparken mayalama ve yavas
mayalama 6zelligini kullanin.
SkyDuo ile ekmeginizi pisirmek
icin, gerekli olan dogru sicaklikta
on 1sitmayi otomatik bir sekilde
ayarlayarak, SkyLine Firininiza bile
baglayabilirsiniz.

pu _—
e

% 0 OptiFlow

Hizl Cé6zdUrme programi

HACCP standartlarina uygun garanti
altindaki yiyecek kalitesi ve givenligi
ile gelen huzur. SkyLine Chills Hizli
Cdézdirme programi, dondurulmus
gidanin iyice ¢6zUlmesini ve
pisiriimeye hazir olmasini saglamak
icin elektronik olarak kontrol edilen
sicaklik ve OptiFlow yonetim
teknolojisini kullanir.
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OnE nedir?

OnE, Electrolux Profesyonel tarafindan kisisellestirilmis
uvygulamanizdir, onunla SkyLine Chill® Sok Sogutucu
Uzerinden elde ettiginiz tim verimlilie genel bir

bakis saglayabilirsiniz. Tarifleri paylasmak igin mevcut
durumy, istatistikleri ve tiketimler ile ilgili bilgileri
izlemek icin OnE uygulamanizi kullanin.

Uygulamayi nasil edinebilirim?

Gercek zamanl bilgilere erismek igin isinize en uygun
Essentia Servis Anlasmasi'na kaydolun veya tercih
ettiginiz Electrolux Profesyonel Partnerimiz ile
iletisime gecin.

Buna neden ihtiyacim olsun?

OnE, dogru karar vermenizi ve isletmenizin
organizasyonunu gelistirmenizi saglayarak, gin
boyunca sizi yénlendirir.

OnE, essiz bir ortaktir.

Faydalarla dolu bir dinya.




OnE, dijital
asistaniniz

SkyLine Firinlarinizi Electrolux Profesyonel web platformu OnE‘a baglayin:
performansi optimize etmenize ve operasyonunuzun verimliligini arttirmaniza
yardimci olacak degerli bilgiler edinin.

= Sizin icin isletmeler icin

sl OnE OnE

7/24 gergcek zamanl izleme Kari en Ust duzeye cikarin
Electrolux Profesyonel OnE, tek bir Electrolux Profesyonel OnE, tiketimi en aza
tiklama ile ger¢cek zamanl olarak indirmenize ve isinizin verimliligini optimize
HACCP alarmlari almak veya tim etmenize yardimci olur.
diunyadaki cihazlardaki tarifleri Akill tasarruflar. Sok Sogutucunuzun ne
yoénetmek gibi islemleriniz Uzerinde zaman aglk oldugunu bilmek i¢in OnE kullanin,
uzaktan kontrol saglar. kullanmadiginizda ise kapatabilir ve enerji

tasarrufu saglayabilirsiniz.

Akilll kullanim. OnE, verimliliginizi nasil
rasyonellestirece@inizi gérmenize yardimci
olur: yogun zamanlar disinda 3 yerine 2 Sok
Sogutucu kullanabilirsiniz.

@ Surekli devam eden Performans igin

islemler icin OnE OnE
Ekipmanin ¢alisma suresini arttirin islemlerinizi arttirin
OnE, beklenmedik arizalar icin maliyetlerinizi Electrolux Profesyonel OnE, Gretim akisinizi
azaltirken, maksimum ¢alisma sUresi saglamak daha iyi organize etmenizi saglar. Nihai
icin dogru zamanda bakim planlamaniza Urin kalitenizi arttirabilir ve en yUksek kalite
yardimcl olur. standartlarini karsilayabilirsiniz.
OnE sizi ne zaman uyaracagini bilir, béylece Akilli is kararlari. Akilli yOzde istatistikleri
hizli bir sekilde tepki verebilir ve ¢calisma demek, gidalarinizin kalitesini daha kolay
sUresini arttirabilirsiniz. Simdiye kadarki en izleyebileceginiz ve musterilerinizi mutlu
iyi servis icin ayni mesaj, sectiginiz Servis edebilecegdiniz anlamina gelir.

Partnerine génderilebilir. Daha fazla avantaj
saglamak igin Essentia Servis Anlasmasi’na
abone olun.
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Electrolux Profesyonel
SkyLine Chill® isletmeniz
icin neler yapabilir

CoézUmUmMUzU kesfetmek igin tarayin
www.professional.electrolux.com
www.professional.electrolux.com.tr




Kokusuz
tazelik

Artik kiflenmis gibi veya nahos
kokulara son. Kapi durdurucu
cihaz, kullaniimadiginda
SkyLine Chill® kapisini agik tutar.
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Daha fazla
O guvenlik!

UV lambasi,

kullanimdan

sonra kabini

sterilize eder

= ve bakterileri

oldiror.




En yUksek performansa
giden yol

Stressiz, zamandan tasarruf ettiren, yiksek performansli SkyLine Firinlarve
Sok Sogutucularile ¢alisma seklinizde devrim yaratin.

“Tamam,
hazir
olacagim”

SkyDuo
ile kesintisiz iletisim

”5 dakika

icinde isim
bitmek Uzere!”
SkyLine Chill®
Sok Sogutucuyu
hazirlayin”

Mutfaginizi daha verimli, Gretken ve stressiz hale
getirmenin kolay yolu. SkyLine Premiums ve
SkyLine Chills: mUkemmel Cook&Chill “Pisir&Sogdut”
sinerjisini yaratmak icin hem ergonomisi onayli, hem
de kolay kullanilabilirlik &zelliklerine sahip birbirleri
ile tam iletisimde, iki mUkemmel senkronize cihaz.

Basari icin tasarlanmis ikili.

SkyDuo’yu kullanmanin ve mikemmel Cook&Chill

. “Pisir&Sogut” islemlerinin ne kadar kolay oldugunu
kesfetmek igin, SkyLine'in dokunmatik ekranindaki bu
simgeye tiklayin.

OnE baglantisi ile isinizin
kontrolUnu elinize alin
Hayatinizi kolaylastirmak ve isinizin
gelismesini saglamak icin kisisellestiriimis

bir uygulama olan OnE baglantisi,
herhangi bir akilli cihaz kullanilarak

Kesfetmek icin tim bagl Electrolux Profesyonel

tarayin Firnlarinizda ve Sok Sogutucularinizda
Cook&Chill “Pisir&Sogut” verimliliginizi yénetmek ve izlemek igin
deneyimi gercek zamanli, uzaktan erisim saglar.
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Essiz SkyLine
Cook&Chill “Pisir&Sogut”
mutfaginizda nasil bir
devrim yaratabilir?

Daha yalin bir is akisi

BUyUk islerin &n hazirliklarinin yapiimasi
ile, personelinizi ve cihazlarinizidaha
verimli ve etkili kullanma imkani sunar.

Oyunu kazanan siz olun

Paradan tasarruf: Alandan kazanin,
Firinlara ve Sok Sogutuculara mikemmel
sekilde uyacak bir bicimde tasarlanmis
banket ve ellecleme sistemleriicin tam
bir aksesuar yelpazesiile islemlerinizi
muUkemmel sekilde gerceklestirin.

Sektérde bir
ILK

Daha iyi calisma alani

SkyLine, dUnyada ergonomi ve
kullanilabilirlik alaninda 4 yildiza
sahip tek profesyonel mutfak
cihazidir.

Yiyecek israfini azaltin

Her gram 6nemlidir. SkyLine, raf
Omrind uzatarak ve pisirme ile
sogutma sirasinda minimum agirlik
kaybi saglayarak yatinmlarinizda
maksimum getiri saglar.

Kaliteden 6din vermeyin

Yemekler tum temel 6zelliklerini
korur: lezzet, doku, gérinim

ve besin degeri, taze pismis
yiyeceklerle ayni sekilde
derecelendirilir. SkyLine, HACCP
uygunlugunu kolaylastirr.



e Chill®

SkyLine’a ait tim serisiyi artiriimis
gerceklikte gérmek icin tarayin

Sogutma, dondurma veya LiteHot 6zelliklerinden hangisini isterseniz?
Biradimda 3 farkli fonksiyonu da gergeklestirebilirsiniz.
Mutfaginiz icin en mikemmel SkyLine Chill® boyutuna sahip UrinU segin.

30/30 kg - 6GN 1/1
Dis boyutlar (gxdxy)
897x937x1060 mm
Elektrik gicU - 2,7 kW

100/70 kg - 10GN 2/1
Dis boyutlar (gxdxy)
1250x1092x1730 mm
Elektrik gicl - 5,5 kW
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150/120 kg - 20GN 2/1
Elektrik gucU - 6,51 kW
200/170 kg - 20GN 2/1
Elektrik gicU - 9,75 kW
Dis boyutlar (gxdxy)
1400x1266x2470 mm

50/50 kg - 10GN 1/1
Dis boyutlar (gxdxy)
895x939x1731 mm
Elektrik gicU - 4,5 kW

100/85 kg - 20GN 1/1
Dis boyutlar (gxdxy)
1040x850x1741 mm

Elektrik gucd - 0,88 kW

w— 4

II .

200/170 kg - 2 x 20GN 1/1
Dis boyutlar (gxdxy)
1800x1266x2400 mm

Elektrik gucl - 3,28 kW

Tam yUk kapasite (sogutma / dondurma)
AB 2015/1095 Komisyon Tizigunu ifade eder.
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SkyLine Sok
Sogutucularin
Temel Ozellikleri

SkyLine Chill®

30/30 - 50/50  100/85 - 150/120
100/70 kg 200/170 kg

SOGUTMA MODU
Sogutma programi (-41+10 °C). X X
Onceden ayarlanmis yumusak sogutma programlari (sebzeler ve hassas gidalar icin ideal).

Calisma sicakhgi: 0 °C X *
Onceden ayarlanmis sert sogutma programi (etler icin ideal). Calisma sicakhidi: -20 °C X X
Dondurma programi (-41+10 °C). X X
LiteHot programi (<18 + 40 °C) X X
+3 °C'de sogutmali bekletme programi (otomatik olarak sojutma sonrasi devreye girer) X X
-22 °C'de dondurmali bekletme programi (otomatik olarak sogutma sonrasi devreye girer) X X
1QQ‘Un Uzgrinde oto"mot_ik §o}< sogutma ve dondurma islemi secenedi sayesinde, parametreleri X M
kisisellestirme ve gérebilme imkani

Hizli C6zdirme programi X X
Mayalama programi X n.a
Yavas Mayalama X n.a
Cikolata programi X n.a
Yogurt programi X n.a
Sushi&Sashimi programi X X
Dondurma programi X X
Sok Sogutucu Sous-vide programi X X
Cruise Programi, en yUksek kalitede sogutma icin parametreleri otomatik olarak ayarlar X X
Otomatik hizlica kisisellestirilebilir 6n 1sitma X X
Otomatik hizlandiriimis sogutma X X
MultiTimer ile ayni anda birden fazla sogutma programini ydnetebilme X X
Turbo Sogutma fonksiyonu: +10 °C ila -41 °C arasinda ¢alisma sicakhidi X X
Sk"yLinF flr.l.n|QI'I ve sok sogutuculari, SkyDuo islemi ile kesintisiz bir sekilde birbirine baglamak o o
mUmkUndur.

A¢ma/kapatma digmesi X X
YUksek ¢6zUnUrluklo tam dokunmatik ekran arayizi (262.000 renk) - Renk korligune uygun “ «
tasarimli panel

12 metreden okunabilir ekran X X
30'dan fazla dil segenedi ile dokunmatik ekran arayizi X X
Paslanmaz &nleyici evaporatdr X X
Su gecirmez korumali IP54 motorlar ve fanlar X n.a
Su gecgirmez korumali IP23 motorlar ve fanlar n.a X
Program kiUtuphanesi - 1.000 Ucretsiz program, 16 fazli pisirme (isim, resim ve kategori) X X
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Sik kullanilan fonksiyonlara dogrudan erisimi olan SkyHub ana sayfasi

6 noktall ¢coklu sensér probu

3 noktal ¢oklu sensér probu

Aksesuar olarak 3 adet tek sensorlU yiyecek probu

Prob odakli programlarda (ARTE 2.0) kalan zaman tahmini

Hem 6nceden belirlenmis deJerlerin hem de gercek olanlarin eszamanli gésterimi

OptiFlow hava dagitim sistemi

Motor durdurmali degisken fan hizi (7 hiz seviyesi)

Tam arayUz kisisellestirmesi ve yUklenmesi

Duraklatma

Gecikmeli baslatma

QR-Kod destedi ile kendi kendine 6grenme igin YARDIM sayfasi
MyPlanner Ajandasi

Mod ayarlari: UK, NF veya 6zel standartlara uygun
HACCP gorseli ve sesli alarm

Tuketim goruntileme

islevselligi kolaylastirmak adina kendi kendini aciklayan semboller
islemlere rehberlik etmek icin kullanilan hareketli gérintiler
Elektrik rezistansli manuel buz ¢ézme

UV lamball hijyen programi

Kurutma programi

Elektrik rezistansl otomatik akilli buz ¢ézme

Otomatik teshis sistemi

Enerji dUzenleyiciye uygun

Emniyet Termostati

Dogru hava dolasimi saglayan kapi durdurucu

Cikarilabilir manyetik contali kapi ve isitmall kapi ¢ercevesi

Otomatik kurtarma sistemi icin kesintisiz otomatik yedekleme modu

USB portu

HACCP verilerini indir, Programlar, Otomatik sogutma, Ayarlar
Yer kazandiran entegre kapi kolu (20GN 2/1 harig)

Ters menteseli kapi agma 6zelligi (20GN 1/1 harig)

Drenaj gerektirmeyen kurulum igin istege bagl atik su toplama kabi (20GN 2/1 harig)

Solenoid valf

AIS| 304 paslanmaz ¢elik paneller

AISI 304 paslanmaz celik hazne
Yuvarlatiimis kdseleri sayesinde hijyenik kabin
Degisken aralikl ¢ok amagh tepsi kiti

Durdurmali tepsi arabasi. Yuvarlatiimis koéseler. Drenaj 6zelligine sahip dahili damlama haznesi

Mobil tepsi kiti icin tepsi durdurucu
OnE baglantisi hazir

BAGLANTI VE KURULUM, UYGUNLUK iSARETLERI , SERTiIFIKASYONLAR

IPX5 su koruma faktoro

iklim sinifi 5

Yuksekligi ayarlanabilir ayaklar (20GN 2/1 modelleri harig)
20GN 2/1igin erisim rampasi ile izole zemin

Electrolux Profesyonel air-o-steam, SkyLine ile uyumlu servis arabasi
istifleme kiti: Sok Sogutucu/Dondurucu 30kg Gzerinde SkyLine Firin 6GN 1/1

Ergocert, 4 yildizl ergonomi sertifikasi
ETL ve ETL hijyenik standardi
El kitapc¢igi, kurulum semalari, kullanim kilavuzu

X Standart
o IsteGe Bagh
n.a. Mevcut degil

> O
><'Q'Q><><><><><><O><><><><><><><><><><><O><><><><><><><><><><><><><><><O><O><

X X X O X 0O X

><><><><><O><><><><><><><><><><><g

o] >
o X X X X X 0O X X X X X o

xX X

27



Onaylanmis 6 Patent &
Sertifikasyonlar

En kati uluslararasi standartlar uyarinca, tam bir titizlik ile test edilmis ve
sertifikalandiriimis SkyLine Sok Sogutucular, ayni zamanda dinyada ergonomi ve
kullanilabilirlik alaninda 4 yildizli sertifika almaya hak kazanan ilk sok sogutuculardir.
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“Ergonomik mUdahaleler kas-iskelet sistemi Dr. Francesco Marcolin, ErgoCert CEO’su

bozukluklarini (WMSD) %59 oraninda azaltabilir, (Avrupa Sertifikall Ergonomisti - EUR.ERG.)
hastalik izinlerini ortalama %75 oraninda

dusurebilir ve verimliligi %25 oraninda arttirabilir.”

Sertifikalar, SkyLine ailesinin tim Sok Sogutuculariicin uygundur. Belirli Urun kodlartile ilgili 6zel sertifikalar hakkinda bilgi edinmek icin ilgili
Electrolux Profesyonel Partneriniz ile iletisime gegebilirsiniz.
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SkyChill® sok sogutucudan en iyi sekilde
yararlanmaniza yardimci olmak ading, 200°den

fazla ve degisik &zel aksesuarlar ve sarf ', \
malzemeler sayesinde esnek, hijyenik, givenli

kurulum, pisirme ve kullanim imkani.

Kesfetmek icin tarayin
aksesuarlarimiz ve sarf
malzemelerimiz




GuUvenebileceginiz
servis
anlasmalari

is ihtiyaclariniza gére cesitli bakim
ve destek hizmetleri sunan esnek,
kisiye 6zel hizmet paketleri

arasindan secim yapabilirsiniz.




Essentia

Ekibi size hizmet
etmek icin olusturuldu.
Her zaman, her yerde...

Essentiq, rekabet avantajina sahip olmanizi saglayan &zel bir hizmet olan Ustin Musteri
Hizmetlerinin kalbidir. Essentia, givenilir bir servis ag, bir dizi &zel hizmet ve yenilikgi
teknoloji ile size ihtiyaciniz olan destegdi saglar ve islemlerinize 6zen gosterir.

149°dan fazla Ulkede 2.200'den fazla yetkili servis partnerine, 10.000 servis
muihendisine ve 170.000°den fazla yedek parcaya givenebilirsiniz.

Her zaman
yararlanabileceginiz
servis agl

Calisma hayatinizi kolaylastiran, benzersiz
bir servis agi ile sizi desteklemeye hazirnz ve
kararliyiz.

Ekipmaninizin
performansini
koruyun

Beklenmedik sorunlar dnlemek icin Electrolux
Profesyonel Kilavuzlarina ve tavsiyelerine
uygun olarak dogru bakim yapilmasi dnemlidir.
Electrolux Profesyonel Muisteri Hizmetleri,
cesitli 6zel hizmet paketleri sunar. Daha fazla
bilgi icin tercih ettiginiz Electrolux Profesyonel
Yetkili Servis Partnerimiz ile iletisime
gecebilirsiniz.

Kullanici guvenligi ile birlikte ekipmaninizin
dayanikliligini ve performansini saglamak igin
Electrolux Profesyonel uzmanlari tarafindan titizlikle
test edilen orijinal Aksesuarlar & Sarf Malzemelerinin
hizl bir sekilde gdnderilecedinden emin olabilirsiniz.

Detayh bilgiicin
Videoyu
izleyebilirsiniz
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MUkemmellik, yaptigimiz her seyin merkezindedir. MUsterilerimizin
ihtiyaclarini 6ngoérerek; ¢alisanlarimiz, yeniliklerimiz, ¢ézUmlerimiz
ve hizmetlerimiz ile MUkemmellik i¢in ¢aba harciyoruz.
Musterilerimizin ¢alisma hayatini daha kolay, daha kérl ve her
gun gercekten surdurilebilir kilan OnE olmak igin...

Bizi takip edin @ m n

professional.electrolux.com.tr

MUkemmellik
¢cevreyi unutmadan

» TUm fabrikalarimiz ISO 14001 sertifikahdir.

» TUm ¢&zUmlerimiz daha az su, enerji, deterjan tiketimi ve ¢evreye
daha diusuk emisyon yaymasi hedeflenerek tasarlanir.

» Urinlerimizin %70’ten fazlasi, mUsterilerimizin ihtiyaclarini ve cevresel
faktorleri mutlaka dikkate alan tasarim &zellikleriyle gincellenmistir.

» TUm ¢&zUmlerimiz RoHS ve REACH uyumludur ve
%95'in Uzerinde geri donUsturdlebilir.

» UrOnlerimizin %1000 uzmanlar tarafindan \’
kalite testinden gecirilir.

Sok Sogutucuyu artiriimis gergeklikte
goérmek icin kapagdi tarayin.

Sirket, teknik 6zelliklerde, icerikte ve goérsellerde énceden bildirmeksizin degisiklik yapma hakkini sakl tutar.



